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BAKE4FUN: soluzioni
biotecnologiche innovative per
prodotti da forno funzignali

)

RETE Al
o

pane di farro, fermentazione naturale,
microincapsulazione del ferro, studi in vitro e
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Il Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agroalimentari
(DISTAL) — Universita di Bologna - ospita presso il CIRI
(Centro Interdipartimentale per la Ricerca Industriale)
Agroalimentare la presentazione dei risultati finali del
Progetto Europeo BAKE4FUN per la produzione di alimenti
da forno funzionali (www.bake4fun.eu).

Tale occasione dara anche modo di presentare alle aziende
del settore agroalimentarele le opportunita di
finanziamenti europei e regionali.

In considerazione del numero di posti limitato, per partecipare
all’evento € necessario iscriversi via e-mail entro il 7 Ottobre al’indirizzo
cirifood@unibo.it
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